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MENU SANT JORDI 2024 | SANT JORDI’S MENU 2024
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Coctel de bienvenida
Coctel de benvinguda
Welcome cocktail

Snack del chef
Snack del xef
Chef’s snack

Zanahoria violeta en Parmentier con crujiente de trigo sarraceno
Pastanaga violeta en Parmentier amb cruixent de blat negre
Violet carrot in Parmentier with buckwheat crunchy

Vieira a la llama con remolacha, panna cotta de coco y gel de lichy
Petxina de pelegri a la flama amb remolatxa, pana cotta de coco i gel de litxi
Flamed scallop with beetroot, coconut panna cotta and lychee gel

Pescado de lonja con puerro asado, emulsion de azafran y mantequilla de algas
Peix de llotja amb porro rostit, emulsié de safra i mantega d’algues
Market fish with roasted leek, saffron emulsion and seaweed butter

Pistacho con crema de vainilla de Madagascar
Festuc amb crema de vainilla de Madagascar
Pistachio with Madagascar vanilla cream

Vinos | Vins | Wines
Terra Remota Caminante D.O. Emporda
Cérvoles Colors, D.O. Costers del Segre

Agua mineral, café e infusién
Aigua mineral, cafe i infusio
Mineral water, coffee and infusion
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Precio en euros por persona. IVA incluido.
Preu en euros per persona. IVA inclos.
Price in euros, per person. VAT included.



